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Presskopf nach Groffmutter Art mit RohRost
Press head grandmother's style with salads

@Wm&m%%immgmmﬁm,fw, dgmwa/eommm&y
Dreierlei Fleischpastete mit Stopfleber im Teigmantel nach Art des Hauses
Homemade “Pité - Croute “with Foie Gras

Thunfisch-Tataki mit gegrilltem Sesam und Avocado-Guacamole
Tuna tataki with grilled sesame and avocado guacamole

Hausgemachte Entenstopfleber und Chutney der Jahreszeit
Homemade Duck, “Foie gras” with Chutney from the season

50&3@&@3&&@W«WS&%W»%MWaﬂW olsT
Lauwarmer Tauben Salat vom Bauernhof Theo Kieffer mit gebratener Entenstopfleber
Salad with Pigeon from Theo Kieffer’s farm with pan fried duck foie gras

%@bmwma&e %WW%MW&@W, W%\/b\m’/
Hausgemachte Hechtknodel gefiillt mit Rleinen Hummer Wiirfeln, Nantua SofSe und frische Nuddeln
Pike fish quenelles stuffed with brunoise of Lobster, Nantua sauce and fresh noodles.

5Wwaﬂgmmmgwmwaw&0m
Gebratener Lachsfilet mit Schniederspaetle
Roasted Salmon filet with Homemade creamy onion ravioli
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@K@fu& 8’(!42(1/(!/{: (moins de 12 ans)
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KindermenuGefliigel Frikassee mit rahm Sauce und Spdtzle, Hausgemachte Eisauswahl (bis 12 Jahre)
Children’s menu Chopped chicken in cream sauce, Alsatian noodles, Ice Cream (only under 12 years old)
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Plats du terroir T Plat Végétarien

« Un supplément de 3 euros par personne sera demandé pour tout plat partagé »
Prix Nets en €uros Taxes et Service Compris-Viandes bovines, veau, volaille, porc, origines CEE
Service du Restaurant de 12h a 13h30 et de 19h a 20h45 - Mercredi jour de repos
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Traditionelles Sauerkraut Fil d’Or“nach Art vom Ami Fritz, (7 Beilagen)
The traditional Sauerkrau , Ami Fritz ,style with sausages, meat and bacon

Lo Choucronte « Fif 3Oz » aux 8 Poissons ot au Peurre Mantais ~

Sauerkraut mit Drei verschiedenen Fischen und Weifler Butter Sofse
Sauerkraut with 3 Kinds of Fish and white butter sauce

Mo de jones de Pore braisées & fa bitre 3 Woace, ligumes de saison et opatsle

Geschorte Schweine Bickchen mit Elsdsser Bier Soffe, Gemiisen und Spdtzle
Pork cheeks braised in Alsatian beer, vegetables and spdtzle

@waﬂ%aﬂ%@d%@maﬂmngm, embeuwrie de hou verk

Duo von Kalbsnieren und Kalbsbries mit zweierlei Soffen und frischen Nudeln
Sweet Breads and Veal Kidneys with 2 sauces and fresh noodles

Filel 3o Beouf an W&@m@a champignons du moment, déclinaioon

de célen, et gratin D
Rinderfilet mit Ottrotter Rotweinsofle, Pilzen der Jahreszeit, Sellerie Variation, und Kartoffeln Gratin
Beef tenderloin with mushrooms and Celery variation, gratin Dauphinois

’
&W&WWMMEW&WW, Wdfmmm@nma
Gratiniertes LammRarree mit Kriuterbutter, Gemiisen, und Pommes Anna
Rack of lamb au gratin with lemon confit butter, vegetables and potatoes “Anna”

NMos Fromages
oo fromages affinis par les fermes Haag ot B

Naturgereifte Kdse Auswahl von der Farm Haag und Bellefontaine
Repined cheeses from Farm Haag and Bellefontaine
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Elsisser Miinsterkdse mit Kiimmel
Alsatian Munster cheese with cumin
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